
REVOLUCIONANDO 
LA RESTAURACIÓN



Nuestra visión, misión y objetivos

*consumo estimado para 100 personas.

5.000 KL
Toneladas de CO2 evitados

Compromiso con los Objetivos de Desarrollo Sostenible de la ONU

El consumo de agua del grifo es la alternativa más sostenible. Es 300 veces menos contaminante que
el agua embotellada, ya que evita la generación de plásticos así como transportes innecesarios y no
desecha agua en su distribución.

Cambiar el agua embotellada por un sistema de filtrado supondría al año para un restaurante:

+54.000
Litros de agua ahorrados



Compromiso con los Objetivos de Desarrollo Sostenible de la ONU

Huella de Carbono
17 T CO2 de ahorro al planeta

Huella Hídrica
36.500 L de ahorro al planeta

Hemos dado un paso más para contribuir tanto a la reducción de la huella hídrica,
como de la huella de carbono Un proyecto mediombiental que pretende extender. 
el modelo de sostenibilidad al sector de l
Reducir el impacto ambiental en la restauración.

Impacto ambiental en un restaurante de 100 comensales:



500 ESTABLECIMIENTOS ADHERIDOS

SELLO DE
SOSTENIBILIDAD

El Sello distingue a quienes han apostado por la utilización
de agua sostenible para reducir la huella de carbono e
hídrica.

Promoción de campañas de visibilidad que generen un
ecosistema de sostenibilidad medible y contrastable, con la
incorporación de indicadores y auditorías adhoc que nos
permitan evaluar el cambio que juntos, lideramos.

CONCIENCIACIÓN



SELLO DE SOSTENIBILIDAD

El Sello de sostenibilidad acredita que las empresas y restaurantes que lo reciben
están comprometidos con la reducción de la huella de carbono e hídrica derivada
de su actividad en el sector. Asumen, además, un compromiso de implantación y
difusión de buenas prácticas ambientales al conjunto de la sociedad.

Desde Tuawa by Atrium Salud se realizan campañas específicas de formación y
concienciación que introducen, progresivamente, el objetivo residuo cero
plásticos en la gestión en cada empresa.



UNA FORMA
SALUDABLE Y
SOSTENIBLE
DE BEBER
AGUA



Tu marca, tu botella personalizada

¿Cuánto te está costando actualmente una botella de agua? 

Las botellas, ¿llevan el logo del proveedor de agua o el de tu negocio?

· De cristal de alta calidad y transparencia
· Durabilidad y resistencia
· Responsable con el medio ambiente

DA UN TOQUE DE EXCLUSIVIDAD A TU EMPRESA 
OFRECIENDO AGUA PURA FILTRADA A TUS CLIENTES.



La nueva manera de 
beber agua  en el sector
HORECA DISPENSADORES DE

AGUA SIN GARRAFAS
DE PLÁSTICO



UNA FORMA DIFERENTE DE CONSUMIR AGUA
MUY FRÍA Y DE CALIDAD.

MÁQUINA
HORECA

Ofrece a tus clientes la posibilidad de beber agua de la
máxima calidad filtrada, cómoda y rápida sin garrafas de
plástico ni el Co2 generado al transportarla.



Detalle Propuesta: la nueva manera de beber agua en la hostelería

MÁQUINA DE 30L SIN GAS

Dispensador de sobremesa de acero electrónico. 

CARACTERÍSTICAS

Producción: 30 l/h.
Producción continua: 7 l.
Temperatura: 3 - 10 ºC.
Capacidad de banco de hielo: 2 kg.
Gas refrigerante: R 134A 75 gr.
Potencia del compresor: 1/10 CV.
Salidas de agua: 1.
Conexión entrada agua: 8 mm.
Conexión entrada gas: 6 mm.
Materiales de fabricación: Acero y ABS.
Peso: 23 Kg. 
Versión: Electromecánica.
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ULTRAFILTRACIÓN



RESUMEN PROPUESTA: QUÉ INCLUYE

¿QUÉ INCLUYE EL SISTEMA DE FILTRADO?

Sistema de filtración con 2 filtros
+ osmosis

Filtro de carbón activo (CAG) y de sedimentos.

Botellas serigrafiadas
Logotipo del restaurante y explicación del

 sistema de filtrado de agua.

Contador de consumo
Indicador del volumen de agua filtrada.

Filtros renovables cada año
Recambio anual del sistema de filtrado.

Atención al cliente
Soporte técnico 24 hrs durante los

 7 días de la semana.



AHORRO INDIRECTO

Reducción del consumo energético. No requiere la utilización de cámaras frigoríficas ya
que el agua sale fría directamente de la maquina. 

Elimina todo el coste vinculado al transporte y al uso de botellas.

Reducción de la cantidad de CO2 necesario para la producción, transporte, almacenaje y
reciclaje de envases.

Liberan espacio de almacenaje con respecto a las grandes cantidades de botellas en los
restaurantes, así como los inconvenientes producidos por la realización y supervisión de
pedido.

Favorece el consumo de agua local.



REDUCIR EL
IMPACTO
AMBIENTAL

El objetivo es claro: 



OFRECER AGUA
DE MÁXIMA
CALIDAD.



Una propuesta
para crecer
Una nueva fórmula de colaboración sostenible e
innovadora 
Cada vez son más los restaurantes y particulares que se unen al
movimiento cero residuo plástico. Movimiento que tiene objetivos
cristalinos: pasarse al agua filtrada para reducir el consumo de
plásticos las emisiones y aportar nuestra gotita de agua por un futuro
mejor.

Estas propuestas persiguen trabajar por un mundo mejor, darle voz a
los productos de proximidad y hacer de la sostenibilidad un camino
seguro, innovador y atractivo. 

Porque la botella que menos contamina es la que no se fabrica.



Se realiza un estudio sobre las emisiones de
CO2 del restaurante y se plantea medidas

para compensarlas, con el objetivo de
conseguir que sea el primer grupo de
restauración Neutro en “Carbono”. 

ANÁLISIS DE LA HUELLA DE
CARBONO Y LA HUELLA HÍDRICA

Es una propuesta que persigue la recogida de
información de clientes interesados en el agua

sin plásticos para que la sostenibilidad del
grupo, se contagie a los hogares.

RECOGIDA DE LEADS 

Ambas marcas generarán sinergias de refuerzo
de imagen a través de iniciativas que consigan
engagement y presencia en RRSS: reportajes,
reels, stories, contenidos blogs, entre otros.

PRESENCIA EN RRSS CON BRANDING Presencia adaptada a la tematización de cada
local, de un punto de 'Agua Sostenible' donde
un agente Unaqua by Atrium Salud     
agua van a consumir y sus ventajas, poniendo

en valor los productos sostenibles del
restaurante.

PUNTO UNAQUA BY ATRIUM  



 HUELLA DE
CARBONO

Gestión del Carbono: Cálculo, Reducción y Neutralidad.
Conocer e Integrar políticas de descarbonización como
oportunidad de negocio en la empresa está revolucionando el
sector de la restauración. Y nosotros, somos revolucionarios. 

Unaqua by Atrium Salud desarrolla esta propuesta en todos los
restaurantes que solicite el Grupo. El Pack 5 restaurantes
conlleva: 



TENER IMPACTO
EN LÍNEA
Unaqua by Atrium Salud propone una colaboración digital
que se materialice en una presencia sostenida en las RRSS
de ambas marcas. 

ACCIONES

Stories
Post
Reel
Presencia web "Directorio de empresas Atrium salud” 

1.000€ (Sin coste)

2694



CONFIAN EN NOSOTROS



Posiciónate y destaca de tu competencia

Damos visibilidad a tu negocio con un espacio dentro 

Destaca como una empresa sostenible y asocia tu 
marca con las mejores.



atriumsalud.es


